Dekantace

Dekantace je metoda odd¢lovani kapaliny od pevné latky opatrnym slitim kapaliny, zatimco
pevnd latka ziistane usazend na dn¢ nddoby. V nddobé¢ vétSinou zlstane ¢ast rozpoustédla, za-
timco ¢ast sedimentu z nddoby spolu s rozpoustédlem odtece.

Pted slévanim je zapotiebi nddobu s kapalinou a pevnou ldtkou nechat urcitou dobu stét v kli-
du (nejlépe v naklonéné poloze), aby se pevna ldtka co nejlépe usadila na dn¢ nddoby a nebyla
strZzena spolu s kapalinou odtékajici pfi slévani.

Slévani vody z ryZe pfi jejim promyvani upied vafenim je v podstaté dekantaci.

Dekantace se pouZziva také pii odborné manipulaci se starSim Cervenym vinem:

Star$i Cervend vina mohou mit usazeniny, proto se obvykle takzvané dekantuji - pielévaji do
karafy. Vinny kdmen pak ziistane v 1dhvi a neru$i chut’. Dekantace musi byt provedena s jis-
tou znalosti této Cinnosti, jinak by vino mohlo byt navzdy zni¢eno. Jednd se o umné preliti
tak, Ze lahev je drZena v horizontdlni poloze, aby piipadny sediment ztlistal na jeji st€né. Po-
kud se nakloni vic, sediment sklouzne do karafy... a miiZzeme oteviit novou ldhev.
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