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Dekantace 
Dekantace je metoda odd�lování kapaliny od pevné látky opatrným slitím kapaliny, zatímco 
pevná látka z�stane usazená na dn� nádoby. V nádob� v�tšinou z�stane �ást rozpoušt�dla, za-
tímco �ást sedimentu z nádoby spolu s rozpoušt�dlem odte�e.  
 
P�ed sléváním je zapot�ebí nádobu s kapalinou a pevnou látkou nechat ur�itou dobu stát v kli-
du (nejlépe v naklon�né poloze), aby se pevná látka co nejlépe usadila na dn� nádoby a nebyla 
stržena spolu s kapalinou odtékající p�i slévání. 
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Slévání vody z rýže p�i jejím promývání úp�ed va�ením je v podstat� dekantací. 
 
Dekantace se používá také p�i odborné manipulaci se starším �erveným vínem: 
Starší �ervená vína mohou mít usazeniny, proto se obvykle takzvan� dekantují - p�elévají do 
karafy. Vinný kámen pak z�stane v láhvi a neruší chu�. Dekantace musí být provedena s jis-
tou znalostí této �innosti, jinak by víno mohlo být navždy zni�eno. Jedná se o umné p�elití 
tak, že láhev je držena v horizontální poloze, aby p�ípadný sediment z�stal na její st�n�. Po-
kud se nakloní víc, sediment sklouzne do karafy… a m�žeme otev�ít novou láhev. 
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